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Mentiplan 19.01.2026 bis 25.01.2026

LINDENHOF

Mittagessen Mittagessen Abendessen
fleischlos mit Auswahl

Nudelsuppe Nudelsuppe Gulaschsuppe mit Brotli

Mais Salat mit Curry Mais Salat mit Curry

Poulet Schenkel aus dem Ofen Grill-Kase

mit Kartoffelspalten, Sauerrahm
und gerdsteten Riebli Gemise
Caramel-Kopfli

mit Kartoffelspalten, Sauerrahm
und gerdsteten Riebli Gemiise
Caramel-Kopfli

Broccoli Cremesuppe mit Mandeln
Saisonale Blattsalate

Hackbraten mit Preisebeeren-Sauce,
Tagliatelle und Rahm Wirz
Creme-Schnitte

Broccoli Cremesuppe mit Mandeln
Saisonale Blattsalate
Vegi-Bolognese mit Tagliatelle
und Grana Padano
Creme-Schnitte

Kaiserschmarren mit Vanillesauce

Klare Gemusesuppe mit Steifen
Linsen-Salat mit Balsamico
Kartoffel-Lauchgratin

Zweierlei Schokoladenmousse

Klare Gemuisesuppe mit Streifen
Linsen-Salat mit Balsamico
Kartoffel-Lauchgratin

Zweierlei Schokoladenmousse

Gemlse-Pizza

Weissweinsuppe mit Blatterteigstange

Eisberg-Salat mit getrockneten Tomaten

und Hartkdsehobel

Kutteln in Tomatensauce mit Salzkartoffeln,

dazu Riiebli-Salat
Aprikosen-Vanillekompott

Weissweinsuppe mit Blatterteigstange

Eisberg-Salat mit getrockneten Tomaten

und Hartkasehobel
Gemiuse-Capuns

mit Bergkase gratiniert
Aprikosen-Vanillekompott

BlUndner Gerstensuppe

Klare Fischsuppe mit Fenchelstreifen
und Pernot

Rettich-Salat

Meeresfrichte-Risotto (Mittelmeer)
mit Erbsen, Spargeln und Spinat
Berliner

Klare Gemuisesuppe
mit Einlage
Rettich-Salat
Steinpilzrisotto

mit Pinienkernen
Berliner

Schinken-Gipfeli mit Blattsalat

Erbsensuppe mit Minze

Verschiedene Blattsalate mit Croutons
Rahmgulasch

mit Serviettenknodel

und Rosenkohl

Kokos-Panna cotta mit Ananas-Sauce

Erbsensuppe mit Minze

Verschiedene Blattsalate mit Croutons
Quorn-Ragout

mit Serviettenknodel

und Rosenkohl

Kokos Panna cotta mit Ananas-Sauce

Kaltes Plattli reichlich garniert, dazu Brot

Wild-Consommé mit Raviolo
Tomaten-Salat mit frischem Basilikum
Ossobuco (Kalbshaxe) alla Milanese

mit Gremolata, (Petersilien-Zitronen Garnitur)

Polenta und Ofengemiise
Zitronencreme mit Friichten

Gemisebriihe mit Raviolo
Tomaten-Salat mit frischem Basilikum
Gebackener Feta

mit Gremolata, (Petersilien-Zitronen
Garnitur)

Polenta und Ofengemise
Zitronencreme mit Friichten

Minchner Weisswurst mit siissem Senf
und Weggli

Kalbs-Hacksteak mit Triiffelrahmsauce, Kartoffelstock und Erbsengemiise

Ohne spezifische Deklaration stammen Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz.

Fiir Informationen zu Allergenen und Unvertrdglichkeiten stehen Ihnen unsere Mitarbeiter gerne zur Verfiigung.
Bitte melden Sie sich bei Fragen oder Bediirfnissen.

NOTKERIANUM



